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PREISLISTE giiltig ab 1.11.2022 samt ALLERGENEN

Enthaltene Allergene *

SEMMEL / JOURSEMMEL 0.50/0.40 A
HANDSEMMEL 0.85 A
MOHN-. SESAMSEMMEL 0.85 A (Mohns.) A ,N (Sesams.)
PANNINI / HOT DOG 0.65/1.70 A
BURGERSEMMEL 1.80 AN
STEGERL 2.40 A
WEISZER WECKEN klein / grof3 2.95/4.40 A
BAGUETTE klein/grof} 3.55/4.70 A
SPITZBAGUETTE 2.80 AG
HAUSBAGUETTE 3.55 AG
TOAST geschnitten 5.35 A
DINKELVOLLKORNTOAST geschnitten 8.60 A
CROISSANT 1.70 AG
CROISSANT mit SCHOKOFULLE 2.90 AF.GH
CROISSANT mit VANILLEFULLUNG 2.90 AG
CROISSANT mit MARMELADEFULLUNG 2.90 AG
BRIOCHEGEBACK (Rosinenweckerl. Briochekipferl) 1.70 ACG
LAUGENSTANGERL 1.70 A
LAUGENBREZEN 2.50 A
KIPFERL. MOHNWECKERL 1.10 AG
SALZSTANGERL grof/’klein 1.10/0.80 A
SALZSTANGERL mit KASE 1.50 AG
BOSNIAKEN. WACHAUER grof/klein 1.10/0.80 AG
DINKELWECKERL grof/klein 1.20/0.90 AN

KORNSTANGERL grofi’klein 1.20/0.90 AN
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SONNENBLUMEN-, KURBISKERNWECKERL klein/grof§
KORNSPITZ original

ROGGENECKEN
JOGHURTRIEGEL klein/grof§
KASEKURBISKERN
KASESTANGERL (Plunderteig)
BASILIKUM-CHIA-WECKERL
KURKUMA-WECKERL

10 STUCK gem. GEBACK klein

%2 kg KRUSTENBROT
1 kg KRUSTENBROT / 2 kg LAIB. WECKEN
1 kg Rosegger KLEINER KONIG Brot

v: kg BAUERNLAIB | 1 kg LAIB. WECKEN. KASTEN
v: kg JAUSENBROT | 1 kg WECKEN

1 kg KURBISBROT LAIB 2kg LAIB

750 g MITTAGSKOGELBROT / 2 kg LAIB
DINKELVOLLKORNBROT 500g/1000g
ROGGENSCHROT 500g

SONNENBROT 500g

KURBISBROT 500g

EINKORNVOLLKORNBROT 500¢g
RUSTIKAL-BAGUETTE
MALZDINKEL-BAGUETTE
SAATENKRUSTERL

SCHNITTBROT 0.5 kg
BROTSCHUSSERL
APFEL-FRUCHTEBROT

LANDBROT

LANDBROT mit KRAUTERN/OLIVEN
KNODELBROT 20 dag/1kg
BROSEL 50dag/1kg
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DINKELVOLLKORN-KNODELBROT 20 dag
DINKELVOLLKORN-BROSEL 50 dag

NUSSPLUNDER  grof/klein

MOHNPLUNDER  grof/klein
TOPFENPLUNDER grofi/klein
MARMELADEPLUNDER

FRUCHTEPLUNDER
DINKELVOLLKORNPLUNDER - TOPFENGOLATSCHE
DINKELVOLLKORNPLUNDER - NUSSSCHNECKE
KRAPFEN grof/klein

VANILLEKRAPFEN

DINKELKRAPFEN

ZUCKERREINKERL

SCHAUMROLLEN grofi/klein

LINZERRADL

DINKELVOLLKORN-LINZERRADL
BUTTERKIPFERL
DINKELVOLLKORN-BUTTERKIPFERL

APFEL-. TOPFENSTRUDEL

DONUT

NUSZBEUGERL
SACHERSCHNITTE
MOCCASCHNITTE
KARDINALSCHNITTE
CREMESCHNITTE
MARZIPANKARTOFFEL
PUNSCHKRAPFEN
MARONIHERZ
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DINKELVOLLKORNBLECHKUCHEN

/ diverser Belag

BISKUITROLLADE mit Schlag (Erdbeerobers)

SCHNITTEN DIVERS

REINDLING
NUSS-MOHNREINDLING
DINKELREINDLING
OSTERBROT LAIB
OSTERPINZE
BUCHTELN
NUSSPOTIZZE
MOHNPOTIZZE
SONNTAGSSTRIEZL

ZITRONENKUCHEN
MARMOR-GUGLHUPF unglasiert
DINKELGUGLHUPF

WINDGEBACK 10 dag
SCHOKOLADEN / diverse Sorten 120 g

TORTEN je Stiick

TORTE im GANZEN Normalgréfe
MINI-SACHER-TORTE

MINI-TORTE

KAPSELTORTE per Stiick

PETIT FOURS

DEKORSCHILD MARZIPAN / beschriftet
SACHERTORTE

TRUFFELTORTE

TOPFENTORTE

klein/Standard
klein/Standard

klein/grof3
ganz/1/2

ganz 1/2
klein / grof
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NUSSTORTE

ROYALTORTE

GEBACKENE TOPFENTORTE
SCHWARZWALDER KIRSCHTORTE
HAUSTORTE
SCHOKO-OBERS-TORTE
JOGHURTTORTE

FRUCHTETORTE

Generell - Boden:
Schokotortenboden
Biskuittortenboden
Generell - Cremen:
Erdbeer-Obers-Creme
Joghurtereme
Standard Buttercreme
Topfencreme
Vanillecreme
Triiffelcreme

Gebick schneiden / pro Stiick
Gebick folieren / pro Stiick

Knddelbrot schneiden von frischen Semmeln / zusitzlich je 10 Semmel
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